Ключ к теоретическому заданию Всероссийская олимпиада по технологии
2025-2026 учебный год ШКОЛЬНЫЙ ЭТАП

Направление «Культура дома, дизайн и технологии» 5-6 КЛАСС
	№
воп роса
	Максимальное количество баллов 20
Ответы

	
	Общая часть – 5 баллов

	1
	наночастицы

	2
	Лазерная технология

	3
	а, в, г

	4
	1 – Г, 2 – А, 3 – Б, 4 - В

	5
	г - мускульная сила

	
	Специальная часть – 9 баллов

	1
	тарталетка - не является бутербродом.

	2
	г - Америка

	3
	2.Лыска, 4.Длинный желобок, 5.Ушко, 6.Острие

	4
	Крестообразный стежок
1 – Б, 2 –Г, 3-А, 4-В

	5
	Жостовская роспись

	6
	3 квиллинг

	7
	Наименование - полотняное переплетение.\
Описание внешнего вида ткани. Если в ответе написано, что основная нить пересекается с уточной один раз, лицевая и изнаночная стороны в переплетении одинаковые, то можно оценить в 1 балл.
Ткани полотняного переплетения, имея небольшую длину перекрытий, отличаются высокой прочностью на разрыв и повышенной жесткостью

	8
	1– В, 2 – А, 3 – Б

	9
	игла

	10.
	Творческое задание - 6 баллов


1. Составьте меню завтрака, включающее бутерброд (1 балл).
Ответ: например, омлет, бутерброд с докторской колбасой, какао.
2. 	Перечислите продукты, которые Вам потребуются для приготовления этого завтрака (1 балл).
Ответ: например, яйца, молоко, масло сливочное, докторская колбаса, какао- порошок, соль, сахар, хлеб, зелень.
3. Перечислите оборудование, которое Вам потребуется (1 балл).
Ответ: например, миксер или венчик, миска, сковорода с крышкой, доска разделочная, ножи, ковш или кастрюля для приготовления какао.
4. Опишите технологию приготовления бутерброда (2 балла).
Ответ: например,
· отрезать кусок белого хлеба толщиной 1–1,5 см;
· намазать хлеб маслом;
· отрезать 1–2 куска докторской колбасы толщиной 0,5–1,5 см;
· положить колбасу на хлеб с маслом;
· при подаче посыпать зеленью.
5. Предложите сервировку стола к этому завтраку (1 балл).

Ответ: возможен такой вариант сервировки.
[image: ]
Посуда и приборы должны соответствовать заявленному меню и располагаться в соответствии с правилами сервировки стола.

	
	Критерии оценивания
	Баллы

	
	
	

	1
	Меню завтрака, включающее бутерброд
	1

	2
	Продукты для приготовления
	1

	3
	Оборудование
	1

	4
	Последовательность приготовления бутерброда
	2

	5
	Сервировка стола к этому завтраку
	1

	
	
	6 баллов
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